Uwagi:

DOSTAWA WYPOSAZENIA KUCHNI W BUDYNKU SZKOtY PODSTAWOWEJ W TARNOGRODZIE

Wyposazenie musi by¢ przeznaczone do uzytku gastronomicznego i umozliwia¢ wykonanie podanej nizej liczby positkdw. Nie dopuszcza sie

stosowania urzadzen do uzytku tzw. domowego.
Przewiduje sie wydawanie ok. 400-450 positkéw dziennie.
Wyposazenie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.

Stoty, regaty oraz pozostate wyposazenie meblowe z ukrytymi mocowaniami lub spawane wg opisdw szczegdétowych. Nie dopuszcza sie mocowan

wystajgcych poza element konstrukcyjny wyposazenia.

ZESTAWIENIE ELEMENTOW WYPOSAZENIA

Nr.

Nazwa

Zdj. pogladowe

Jedn.

llos¢

1. OBIERALNIA (pom. 1/14)

1.1

Stét nierdzewny przyscienny specjalny ze zlewem jednokomorowym, otworem do
resztkowania zabezpieczonym pierscieniem gumowym i miejscem pod blatem na
pojemniki do odpadow.

Wymiary 130x70x85 (szer. x gf. x wys.).

Stal nierdzewna AISI403.

Konstrukcja spawana.

Tylny rant o wys.min.4cm.

Regulowane stopki. Nogi z profilu 40x40x1,2mm.

Komora po prawej stronie. Wymiar komory min.: 40x50cm, gt. 25cm.

Otwor do resztkowania fil50mm pod mtynek koloidalny [1.1a] umieszczony centralnie.
Otwor na baterie stojgcg [1.1b] — odlegtos¢ otworu od komory zlewu dostosowac do

zasiegu wylewki

szt.




1.1a

Mtynek koloidalny do rozdrabniania odpaddéw z wigcznikiem pneumatycznym

Obroty minimum: 1420/min.

Moc min. 700W.

Tarcza z podwdjnym stopniem rozdrabniania.

Komora z elementami rozdrabniajgcymi ze stali nierdzewnej.
Elastyczne zawieszenie mtynka.

Petne wyciszenie komory rozdrabniajgce;j.

Wymiary: wys.ok.31cm, fi ok.20cm.

szt.

1.1b

Bateria nadblatowa sztorcowa z gtowicg ceramiczng

Bateria jednootworowa, tokciowa, z wyciggang wylewka z prysznicem.
Wysokos¢ razem z mieszaczem min.24cm.
Zasieg wylewki min. 15cm.

szt.

1.1c

Pojemnik na odpady z pokrywa, jezdny, nierdzewny, poj. min. 70l

Pojemnik jezdny na odpady. Z pokrywa.
Srednica ok.50cm. Kosz okragty — nie dopuszcza sie prostokatnych.

Wysokos¢ ok.60cm — uwaga: wysokos¢ umozliwiajgca wjechanie pod mtynek koloidalny

[1.1a]

szt.

1.2

Naswietlacz do jaj, nierdzewny, wsad 30 sztuk

Naswietlacz UV do jaj z mozliwoscig naswietlania nozy: wsad min.30 jaj lub ok.15 nozy

o dtugosci 30cm.

Czas naswietlania: 150 sekund.

Automatyczne wyfaczenie lampy przy otwieraniu szuflady.
Urzadzenie ze stali nierdzewnej.

szt.




Kratka do wsadu ze stali chromowane;.
Wymiary urzadzenia: 36x53x24.5cm (szer. x gt. x wys.).

1.3

Umywalka ze stali nierdzewnej z baterig stojaca

Bateria jednouchwytowa z mieszaczem, tokciowa.
Gtowica ceramiczna.

Montaz na umywalce.

Syfon z mosigdzu.

Zasieg wylewki max.15cm.

Umywalka ze stali nierdzewnej AISI430, wolnowiszgca, prostokatna, niezabudowana.

Z otworem na baterie po lewej stronie.

Syfon chromowany, dekoracyjny.

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 40x29,5x10cm.
Tylny rant o wys.min.4cm.

kpl.

1.4

Chtodziarka do jaj

Szafa chtodnicza do jaj.

Pojemnos¢ min.140l.

Obudowa ze stali nierdzewnej.

W komplecie 4 p6tki rusztowe ze stali malowanej proszkowo. Max obcigzenie potki
35kg.

Wymiary wewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 50x48x62cm.
Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 60x61x89cm.
Czynnik chtodniczy R290.

Zasilanie 230V.

Zakres temperatury 0 do +10°C.

Temperatura otoczenia do +25°C.

A

szt.




1.5 Regat nierdzewny, spawany, dedykowany na warzywa i owoce "czyste" szt.
Regat 4-pétkowy.
Stal nierdzewna.
Konstrukcja spawana.
Nogi o regulowanej wysokosci w zakresie -5 do +25mm, z profilu 25x25mm.
Potki petne ze stali nierdzewnej.
Wymiary: 90x60x200cm (szer. x gt. x wys.).
Udzwig pétki co najmniej 120kg.
Nozki zabezpieczone naktadkami gumowymi lub z tworzywa.
1.6 Obieraczka do warzyw okopowych i ziemniakéw szt.
Obieraczka do warzyw okopowych i ziemniakéwz separatorem obierzyn.
Wsad jednorazowy 9-12 kg. W ciggu godziny 120kg.
Talerz scierny dolny + oktadzina boczna, wykonanie ze stali nierdzewne;j.
Sterowane manualnie.
Pokrywa z poliweglanu z wytgcznikiem bezpieczenstwa.
Czasomierz z regulacja.
W komplecie z separatorem obierzyn.
Wymiary: 45x82x92cm (szer. x gt. x wys.).
Moc: 550W
1.7 | Basen nierdzewny jednokomorowy do mycia wstepnego warzyw okopowych. szt.

Ze stali nierdzewnej. Z maskownica.

Konstrukcja spawana.

Regulowane nézki.

Profilowane dno w kierunku odptywu.

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 60x60x85cm.
Wymiary komory (szer. x gt. x wys.) ok. 47x49x40cm.




Z otworem na baterie kolumnowa [1.7a].

1.7a

Bateria kolumnowa z wylewka i spryskiwaczem w oplocie stalowym, z uchwytem
$ciennym, gtowica ceramiczna.

Natrysk z jednym otworem.

Chromowany z uchwytami z tworzywa. Sprezyna ze stali nierdzewnej AISI304. W3z w
oplocie stalowym.

Natrysk obrotowy o 360°.

Zawor obrotowy i bateria mieszajgca jednouchwytowe.

Wymiary: wysoko$¢ 115cm; zasieg wylewki kranu min.25cm., wysokos¢ wylewki kranu
ponad blatem min.20cm, zasieg wylewki prysznica min.40cm, wysokos$¢ wylewki
prysznica ponad blatem min.45cm.

Bateria montowana nablatowo z dodatkowym uchwytem stabilizujgcym $ciennym.

szt.

1.8

Regat ze stali nierdzewnej perforowany, dedykowany na warzywa brudne i okopowe

Regat 5-potkowy.

Wymiary: 120x450x180cm (szer. x gt. x wys.).

Ze stali chromowanej.

Polki z kraty stalowej o regulowanej wysokosci montazu.
Udzwig pétki co najmniej 120kg.

No6zki zabezpieczone naktadkami gumowymi lub z tworzywa.

szt.

2. KUCHNIA (pom. 1/12)

2.1

Umywalka ze stali nierdzewnej z baterig stojgcg wgpkt. 1.3.

Wg pkt.1.3

kpl.

2.2

Stét nierdzewny przyscienny z blatem roboczym - stanowisko warzywne.

Stét ze stali nierdzewnej z rantem.
1 szt. z dodatkowym rantem na krétszym boku (modut narozny).
1 szt. bez pétki dolne;j.

2szt.

szt.




Stét z dodatkowa potka dolng

Stal nierdzewna AlSI430

Wymiary: 120x60x85cm (szer. x gt. x wys.).

Nogi o profilu kwadratowym, z regulacjg wysokosci.
Stoét skrecany — uwaga: mocowania ukryte.

Rant o wys. min.4cm.

2.3

Stot nierdzewny ze zlewem dwukomorowym i ociekaczem

Stét ze stali nierdzewnej AlSI430.

Wymiary zewnetrzne: 150x60x85cm (szer. x gt. x wys.).
Wymiary komory zlewu: 40/50x40xmin.25cm (szer. x gt. X wys.).
Ociekacz profilowany. Lokalizacja po prawej stronie.

Sto6t z dodatkowa pétka dolna.

Nogi o profilu kwadratowym lub okragtym, z regulacjg wysokosci.

Stét skrecany — uwaga: mocowania ukryte.
Rant o wys. min.4cm.

Blat z zagtebieniem po obrysie 0k.0.5-1cm.
Otwor na jedng baterie [2.3a].

—

szt.




2.3a

Bateria kolumnowa z wylewka i spryskiwaczem w oplocie stalowym, z uchwytem
Sciennym, gtowica ceramiczna.

Wg pkt.1.7a

szt.

2.4

Stét nierdzewny przyscienny z blatem roboczym - stanowisko miesne

1 szt. z dodatkowym rantem na krétszym boku (modut narozny).

Wg pkt.2.2

szt.

2.5

Pien do miesa/ kloc masarski

Kloc masarski drewniany na podstawie ze stali nierdzewnej.

Kloc drewniany o wymiarach 50x50x25cm (szer. x gt. x wys.).

Z drewna bukowego.

Podstawa ze stali nierdzewnej o wymiarach 50x50x60cm (szer. x gt. x wys.).
Profile kwadratowe wyprowadzone w naroznikach w celu stabilizacji bloku.
Konstrukcja spawana. Nie dopuszcza sie konstrukcji skrecanej.

Nozki z regulacjg wysokosci.

kpl.

2.5a

Maszynka do rozbijania miesa (kotleciarka)

Maszynka do nacinania i zmiekczania miesa.

Obudowa i konstrukcja ze stali nierdzewne;.

Uchwyt z tworzywa do przenoszenia urzadzenia.

Wydajnos$é min.120kg/godz.

Min.2 watki nacinajace z co najmniej 33 ostrzami kazdy watek.
Wymiary: 32x46x45m (szer. x gf. x wys.).

Waga: min.19kg.

szt.




2.5b

Maszynka do mielenia miesa

Maszynka ze stali nierdzewnej.

Wydajnos¢ 220kg/godz.

Do rozdrabniania surowego miesa i warzyw.

Przystawka z miskg zatadowczg, $limak, sitka demontowalne — mozliwosc
zdemontowania i oczyszczenia kazdej czesci poza napedem.

W komplecie co najmniej: 2 sitka o oczkach fi6 i fi8 mm oraz dwa noze tnace,
popychacz, miska zatadowcza.

Moc: min.1.1kW

Wymiary: 23x46x43.5m (szer. x gt. x wys.).

Waga: min.23kg.

szt.

2.6

Urzadzenie wielofunkcyjne gastronomiczne (szatkownica +cutter) z zestawem 4 tarcz
oraz pojemnikiem 3,7 | (do warzyw)

Robot wielofunkcyjny do szatkowania i rozdrabniania warzyw.

Pojemnik cuttra ze stali nierdzewnej.

Obudowa urzadzenia z tworzywa.

Pojemnos¢ pojemnika: min.3.71.

Moc: 0.65kW.

Przedkos$¢obrotéw: min.1500 obr/min.

Wbudowane sterowanie impulsowe.

W komplecie z zestawem 4 tarcz tngcych: plastry 2mm; widrki 1.5mm; stupki 2x6 mm;
tarte ziemniaki.

Wymiary: 30x35x55m (szer. x gt. x wys.).

szt.




2.7 | Stéf nierdzewny ze zlewem dwukomorowym i ociekaczem Wg pkt. 2.3 szt.

2.7a | Bateria kolumnowa z wylewkg i spryskiwaczem w oplocie stalowym, z uchwytem We pkt. 1.7 szt.
$ciennym, gtowica ceramiczna.

2.8 | Stéf nierdzewny przyscienny z blatem roboczem - stanowisko maczne Wg pkt. 2.2 szt.

2.9 Piec konwekcyjno-parowy elektryczny 7xGN1/1, sterowanie elektroniczne z panelu kpl.

dotykowego min.7", automatyczny system mycia, sonda wielopunktowa.

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny na 7szt. pojemnikéw GN1/1 (7 prowadnic
bocznych ,,C”).

W komplecie z: 7szt. pojemnik GN1/1 40mm ze stali nierdzewnej oraz 7szt. ruszt ptaski
kratowy ze stali nierdzewnej GN1/1 16mm.

Rozstaw blach: 67mm.

Zasilenie: 400V

Moc: 11.7kW

Obudowa i wnetrze ze stali nierdzewnej AISI304.

Drzwi przeszklone, z pozycjami otwarcia 60° /120° /180°. Bezdotykowy czujnik otwarcia
drzwi.

Gotowanie konwekcyjne od 30° C do 260° C.

Gotowanie konwekcyjne + wilgotnosé od 90° C.

Gotowanie z wykorzystaniem pary nasyconej od 90° C.

Gotowanie konwekcyjne+ usuwanie wilgoci od 30° C.

Wyswietlanie czasu zakoriczenia gotowania.

Jednostka temperatury: °C.

System zbierania kropli zintegrowany z drzwiami i dziatajgcy nawet przy otwartych
drzwiach.

Sterowanie elektroniczne. Panel sterowania z certyfikatem wodoodpornosci - IPX5.
Oswietlenie komory pieca za pomocg diod LED zintegrowanych z drzwiami.
Wymiary: 78x75x84m (szer. x gt. x wys.).

Do montazu na podstawie nierdzewnej [2.9a].




W komplecie zmiekczacz wody [2.9b].
Dopuszcza sie zmiane na piec konwekcyjny bez pary.

2.9a | Podstawa nierdzewna pod piec z prowadnicami blach i pojemnikéw GN1/1 szt.
Podstawa systemowa dostosowana do wybranego modelu pieca konwekcyjno- //
parowego [2.9]. ’ é
Podstawa z prowadnicami do przechowywania co najmniej 7szt. pojemnikéw/blach do 5
pieczenia. ,i
Wymiary: 74x55x85m (szer. x gt. x wys.). Uwaga: szerokos$¢ i gtebokos¢ dostosowana do
wymiarow pieca. Wysokos$¢ min.80cm.
2.9b | Zmiekczacz pétautomatyczny wody doprowadzanej do pieca szt.

Zmiekczanie wody w kolumnie z wtdkna szklanego wypetnionej zywica.
Minimalne parametry techniczne wymagane dla urzgdzenia:
Natezenie przeptywu NOM/MAX : 0 - 30 / 35 | min.

llo$¢ uzdatnionej wody pomiedzy regeneracjami przy 10°dh : 1950 I.
Zuzycie soli: 0,7 kg

Zbiornik soli : 15 kg.

Cisnienie robocze : 1,5 - 6,0 bar.

Maksymalna temperatura wody : < 40 °C.

Srednica przytacza : 3/4 cala.

llos¢ ztoza : 6,5 I.

Wymiary: 28x41x47.5m (szer. x gt. x wys.) — dopuszcza sie inne wymiary przy
zachowaniu parametrow w/w.

Uwaga: szczegdtowy dobodr przez producenta po wykonaniu analizy fizyko-chemicznej
wody




2.9c

Okap scienny z silnikiem

Okap scienny skosny z silnikiem, sterownikiem, filtrem i lampa.

Montaz nad piecem konwekcyjnym.

Kréciec wylotowy fi 150/200.

Wydajno$é min.900m?3/h.

Konstrukcja jednoblokowa ze stali nierdzewnej AlSI430.

Moc ok.140W.

Wentylator topatkowy przystosowany do pracy w temp. co najmniej 60°C.

Filtry przeciwttuszczowe min.1 szt. (filtry labiryntowe, ociekacze ttuszczu, filtry gietkie,
skraplacze pary wodnej). Wymiary filtra 40x50cm.

Wymiary okapu (szer. x gt. x wys.) min. 80x70x45cm.

TR

kpl.

2.10

Stét nierdzewny przyscienny z blatem roboczym

Wg pkt. 2.2

szt.

2.11

Basen nierdzewny jednokomorowy do mycia garéw, gtebokosé komory 400 mm

Wg pkt. 1.7

szt.

2.11a

Bateria kolumnowa z wylewkg i spryskiwaczem w oplocie stalowym, gtowica
ceramiczna

Wg pkt. 1.7a

szt.

2.12

Regat nierdzewny ociekowy

Regat ze stali nierdzewnej ociekowy.
Wymiary:60x50x180m (szer. x gt. x wys.).

4 potki gretingowe, state. Udzwig p6tki min.70kg/m?
Spawana konstrukcja.

=

o
‘ 4’ e PO l
»

szt.




2.13 | Regat na naczynia . - szt.
Regat ze stali nierdzewnej ociekowy. = )
Wymiary:80x50x180m (szer. x gt. x wys.). » J
5 pétek petnych, statych. UdZwig pétki min.70kg/m? l
Spawana konstrukcja. |L.k

! \ ‘

2.14 | Stanowisko neutralne 1szt. szt.

Stét ze stali nierdzewnej.

1 szt. z jedng potka dolng

1 szt. z dwoma pdétkami dolnymi. l

Stal nierdzewna AISI430 |

Wymiary: 120x60x85cm (szer. x gt. x wys.).

Nogi o profilu kwadratowym lub okragtym, z regulacjg wysokosci. 1szt.

Stét skrecany — uwaga: mocowania ukryte.

. f—




2.15

Kuchnia gastronomiczna elektryczna 6-polowa z piekarnikiem elektrycznym, wykonanie
nierdzewne, ptyty z szybkim nagrzewem mocy 3,5 kW kazda

Kuchnia gastronomiczna elektryczna 6-polowa.

Napiecie: 400V

Moc catkowita: 30,2 kW

Moc piekarnika: min. 9,2 kW

Moc palnikéw: min. 3,5kW kazdy. Co najmniej 3 poziomy mocy dla kazdego pola.
Mozliwos¢ zastosowania pojemnikéw i pieczenia duzych obiektéw tj. indyk.
Wykonanie w stali nierdzewnej.

Pola o srednicy min. fi 30cm. Szybkogrzejne.

Wymiary: 120x90x90cm (szer. x gt. x wys.).

Dopuszcza sie zmiane na kuchnie gazowa 6-palnikowa z piekarnikiem elektrycznym lub
konwekcyjnym przy zachowaniu co najmniej mocy palnikéw i piekarnika (w przypadku
piekarnika konwekcyjnego moc min.5.3kW).

szt.

2.16

Patelnia elektryczna

Patelnia elektryczna uchylna z pokrywa.

Wykonanie ze stali nierdzewnej.

Uchylanie mechaniczne lub automatyczne.

Pojemnos¢ wanny: min.50l.

Dno wanny o gr. min.12mm.

Zasilanie: 400V

Moc: min. 10.25kW

Zawoér do napuszczania wody.

Wanna przeznaczona do: smazenia, duszenia, gotowania.
Wymiary: 80x70x85-90cm (szer. x gt. x wys.).

szt.




2.17

Podstawa nierdzewna pod taborety elektryczne

Podstawa ze stali nierdzewnej do taboretéw gastronomicznych [2.19] i [2.20].
Wymiar dostosowaé do wymiaru taboretéw. Wysokos¢ dobrac tak aby gérna krawedz
zamontowanego taboretu byta na wys. max. 75cm.

Wymiary orientacyjne: 50x50x25cm (szer. x gt. x wys.).

szt.

2.18

Kociot warzelny 150l

Kociot warzelny elektryczny.
Moc: min.21.5 kW
Zasilanie 230V lub 400V.

Pojemnos¢ min.150l. srednica zbiornika ok.60cm. Gtebokosc¢ zbiornika ok.50cm.
Zawor spustowy.

Wykonanie ze stali nierdzewnej AlSI304.

Regulowane ndzki.

Wyjmowane sitko.

Kran do napetniania.

Pokrywa ze sprezynami skretnymi do stopniowego otwierania.

Podwdjny ptaszcz do ogrzewania posredniego, z kontrolg cisnienia przez zawér 0.5 bar
manometrem i zaworem podcisnieniowym.

Termostat bezpieczenstwa.

Wymiary: 80x90x85-92cm (szer. x gt. x wys.).

szt.




2.19

Taboret elektryczny

Taboret elektryczny, ptytowy.

Moc min.5kW.

Zasilanie 400V.

Srednica pola min. Fi 40cm.

Wykonanie w stali nierdzewnej.
Wymiary: 57x57x49cm (szer. x gt. x wys.).
Do skompletowania z podstawg [2.17]

szt.

2.20

Taboret elektryczny

Wg pkt.2.19.

szt.

2.21

Wpust podtogowy liniowy

Wg branzy budowlanej.

2.22

Okap nierdzewny skrzyniowy z tapaczem ttuszczu, silnikiem, sterownikiem i lampa.

Okap centralny skrzyniowy.

W komplecie z tapaczem ttuszczu, silnikiem, sterownikiem i lampa.

Wydajno$¢ min.2400m?3/h.

Konstrukcja jednoblokowa ze stali nierdzewnej AlSI430. Zgrzewana elektronicznie.

Moc ok.420W.

Wentylator topatkowy przystosowany do pracy w temp. co najmniej 60°C.

Filtry przeciwttuszczowe min.4 szt. (filtry labiryntowe, ociekacze ttuszczu, filtry gietkie,
skraplacze pary wodnej). Wymiary filtra 40x50cm.

Niekapigca, hermetyczna rynna do tapania ttuszczu z zaworem spustowym.

Wymiary 1 szt. okapu (szer. x gt. x wys.) min. 240x110x45cm. Projektuje sie 2szt okapu
przylegajace do siebie i tworzace blok wyciggowy o wymiarach 240x220cm. Dopuszcza
sie inng konfiguracje wymiaréw okapdw przy zachowaniu wydajnosci. Wyciagi powinny
objgé swoim zasiegiem blok kuchenny ztozony z kuchni [2.15], taboretéw
gastronomicznych [2.19] i [2.20], kotta warzelnego[2.18] oraz patelni elektrycznej [2.16].

szt.




2.23

Wodzek gastronomiczny

gtebokosci ok.10cm.

tozyskowane kétka, skretne 360°, 2 kétka wyposazone w hamulce.
Nosnos¢ catkowita do 100kg.

Odlegtos¢ pomiedzy pétkami dolnymi min.26cm.

Pétki dolne wyposazone w rant o wys. ok.1cm.

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 92x60x94,5cm.
Wymiary pétek (szer. x gt.) ok. 83x76cm

Wodzek kelnerski/cateringowy, ze stali nierdzewnej, 3-pdtkowy, w tym goérna poétka o

szt.

3. ZMYWALNIA (pom. 1/09)

3.1

Szafa nierdzewna przelotowa 150x80x200 cm (sz. x gt. x h)

Szafa przelotowa ze stali nierdzewnej AlSI430.
Konstrukcja spawana.
Stopki regulowane -5mm/+25mm.

4 potki state (whacznie z dolng stanowigcy czesc korpusu).
Wymiary zewnetrzne szafy (szer. x gt. x wys.) ok. 120x60x200cm.

Drzwi przesuwne, niedzielone. 4 szt. Uchwyty w formie pionowych przettoczen.

_:‘ -: '}_
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szt.




3.2

Stét nierdzewny wytadowczy dedykowany do zmywarki kapturowej

Stét wytadowczy z rantem i potka dolng.

Ze stali nierdzewnej AlSI403.

Konstrukcja spawana.

Nogi z profilu 40x40x12mm.

Rant blatu o wys. min. 4cm.

Zaczepy do zmywarki kapturowej. Uwaga — stot dobraé¢ do wybranego modelu zmywarki
[3.3] uwzgledniajgc wysokos¢ zmywarki razem z podstawa.

Wymiary(szer. x gt. x wys.) ok. 70x70x85cm.

szt.

3.3

Zmywarka gastronomiczna kapturowa z komorg przystosowang do mycia szkta, talerzy,
sztuccow, tac serwisowych i pojemnikéw GN

Zmywarka gastronomiczna uniwersalna z wyparzarkg, na podstawie dedykowane;j.
Zmywarka do szkta, talerzy, pojemnikdw GN. Zmywarka i podstawa ze stali nierdzewne;j.
Sterowanie elektromechaniczne.

Wysokosé mytych naczyrh maksymalna 32cm.

2 pary ramion myjgco-ptuczacych.

W komplecie 3 szt. koszy do: talerzy, do szkta, uniwersalny oraz pojemnik na sztuéce.
Mozliwos¢ przechowywania 2 szt. koszy w podstawie zmywarki.

W komplecie przewdd zasilajacy.

Wydajnos¢ mycia koszy: 24/h —30/h

Dtugosc cyklu pracy: 120/180s.

Zuzycie wody do 2,51/cykl.

Zasilanie: 230 lub 400V.

Moc grzatki komory ok.2kW. Moc elektryczna ok.3.4kW.

Filtry — zamontowacd zgodnie z wymaganiami Producenta.

Wymiary zmywarki zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) min. 56x68x83cm.

Wysokos¢ komory min.37cm.

szt.




Wysokos$¢é podstawy: 45cm. Pozostate wymiary podstawy dostosowane do zmywarki.
Do zmywarki dopasowac stét wytadowecezy [3.2].

3.4 | Stéf nierdzewny przyscienny specjalny ze zlewem jednokomorowym, otworem do Wg pkt.1.1 szt.
resztkowania zabezpieczonym pierscieniem gumowym i miejscem pod blatem na
pojemniki do odpaddw
3.4a | Mtynek koloidalny do rozdrabniania odpaddéw z wigcznikiem pneumatycznym Wg pkt.1.1a szt.
3.4b | Bateria kolumnowa z wylewka i spryskiwaczem w oplocie stalowym, gtowica Wg pkt.1.7a szt.
ceramiczna
3.4c | Pojemnik na odpady z pokrywa, jezdny, nierdzewny, poj. min. 70l Wg pkt.1.1c szt.
3.5 Blat roboczy z miejscem pod blatem na pojemniki do odpaddéw Wg pkt.2.2 szt.

Stét bez poétki dolnej




3.6

Wodzek gastronomiczny na odpadki i zuzyte naczynia

Wodzek kelnerski/cateringowy, ze stali nierdzewne;j.

Wodzek do zbierania naczyn z kompletem 5 pojemnikdow.

Nosnos¢ catkowita do 100kg.

tozyskowane kotka, skretne 360°, 2 kotka wyposazone w hamulce.

W komplecie pojemniki co najmniej:

-2szt pojemniki na odpadki/sztuéce o wymiarach min.27x19x30cm (szer. x gt. x wys.)
-3szt pojemniki poziome o wymiarach min.54x38x13cm (szer. x gt. x wys.).
Odlegtos¢ pomiedzy pétkami na poziome pojemniki min.24cm.

Pétki wyposazone w trzpien zapobiegajacy przesuwaniu i wypadnieciu pojemnikow.
Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 87x43,5x90,5cm.

szt.

3.6a

Wézek gastronomiczny nierdzewny do transportu zuzytych naczyn

Wg pkt. 2.23

szt.

3.7

Szafa nierdzewna przelotowa 150x80x200 cm (sz. x gt. x h)

Wg pkt. 3.1

szt.

3.8

Umywalka ceramiczna z baterig statg

Wg pkt. 1.3

kpl.

5. POMIESZCZENIA MAGAZYNOWE

5.1

Regaty magazynowe

Wg pkt. 1.5

szt.
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Szafa chtodnicza

Urzadzenie wolnostojgce z jedng komorg chtodniczg.

Pojemnos¢ uzytkowa min.239l.

Korpus oraz drzwi lite ze stali nierdzewnej AlSI430, wnetrze z tworzywa.

Izolacja min.6cm.

Potki w formie stalowego rusztu o wymiarach min.49x42cm, co najmniej 5szt pdtek
(4szt ruszt nosny i 1 staty) na prowadnicach z mozliwoscig regulowania wysokosci
potozenia. Nosnosc rusztu ok.30kg.

Nogi z regulacjg wysokosci.

Mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi.

Czynnik chtodniczy R600a/ 100g, bezfreonowy. Zakres temperatur 0-8°C lub 0-10°C.

1870mm

szt.




Automatyczne odszranianie.

Moc 220W. Przyfacze 230V.

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 60x60x187cm.
Wymiary wewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 50x50x163cm.

Wymiary +5cm, przy zachowaniu co najmniej w/w pojemnosci.

54

Zamrazarka skrzyniowa

Zamrazarka skrzyniowa z pokrywa statg.

Obudowa stalowa malowana proszkowo, biaty.

Whnetrze z perforowanej blachy aluminiowej.

Pojemnos¢ min.354 |,

Zakres temperatur: -24°C do +10°C.

Czynnik chtodniczy R290/ 80g, bezfreonowy.

Oswietlenie LED.

Moc: 190 W.

Zasilanie: 230V.

Pokrywa samozamykajgca uchylna z zamkiem.
Sterowanie elektroniczne. Cyfrowy wyswietlacz.
Automatyczne odszranianie.

6 kotek.

N&zki z regulacja wysokosci.

Manualny sterownik z regulacja wydajnosci chtodzenia od 1-7.
W komplecie kosz dedykowany do komory mrozniczej.
Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) ok. 127x74x82cm.

szt.




